*1786 | EINFACH LECKER

Raucherlachs-Aufstrich

Zutaten Zubereitung

1 Schalotte Schalotte schadlen und fein wiirfeln.

250 g Raucherlachs Raucherlachs fein wiirfeln. Dill waschen,

1 Bund Dill trocken schiitteln und fein schneiden.

250 g Créme fraiche

Salz Créeme fraiche, Schalotten, und Dill verriihren.
Pfeffer

Mit Salz, Pfeffer und Zitronensaft abschmecken.

1 TL Zitronensaft Lachs unterheben.
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