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Pekan Cheesecake

Zutaten fiir 12 Sticke

Boden:

200 g Butterkekse

1 TL gemahlener Zimt
75 g Pekanniisse

90 g geschmolzene Butter

Fillung:

900 g Frischkase, weich
5 groRe Eier

190g Zucker

60 g Saure Sahne

2 TL Vanilleextrakt oder
1 Vanilleschote

Bacon (optional)

#indheistmehr
1zo.com/1786

Zubereitung

Kekse und Niisse in einem Food-Processor zerkleinern
und mit Zimt und Butter verrithren. Die Masse in einer
Springform (23 cm) verteilen (inkl. 2/3 des Randes), an-
driicken und kaltstellen.

Frischkase, Zucker, Saure Sahne und Vanille glatt riith-
ren. Eier separat verquirlen und langsam zur Mischung
geben. Nur so lange rithren, bis die Eier eingearbeitet
sind. Die Fiillung in die Springform geben.

Geeigneten Grill bzw. Ofen auf 180 Grad vorheizen.

Den Kuchen im indirekten Grillbereich oder im unteren
Drittel des Ofens 50 bis 60 Minuten bei 160 Grad backen.
Im Anschluss mindestens eine Stunde abkiihlen lassen

und optional mit knusprigen Baconstiickchen belegen.
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